9. AB, CH. 27.4. - 3.5.

Zdravim, posilam materialy na dalsi tyden. Pokud chcete s ¢imkoliv poradit, tak se
urcité ozvéte. Také pochvala pro vSechny, ktefi se pokusili vyplnit kontrolni test z minulého
tydne. Urcité na to vezmu ohled, az se budou uzavirat znamky. Jako obvykle piSu kontakty:

1) poslat zpravu pres SkoluOnline

2) Poslat email na jiri.svehla@zsvelesin.cz

3) Nainstalovat Skype (lIze i na chytrém telefonu), kde mizZeme chatovat nebo mit
videohovor. Kontakt na Skype ziskate zaddnim mého pracovniho emailu.

Minulou hodinu jste ukondili dalsi tematicky celek — derivaty uhlovodiki. Do konce
Skolniho roku (a opravdu nechci véstit, jak to bude probihat) by nas méla ¢ekat 2 témata.
Prvni, které zacina tento tyden jsou ,,pfirodni latky*, kde se podivate do svéta tukd, cukra,
bilkovin a nékolika dalSich podobnych latek. Druhé téma, které spada hlavné do ¢ervna,
bude zaméreno na drogy, jedy a IéCivé latky kolem nas.

Hodina 1.
Téma: Tuky ,,hodné‘ a ,,zlé*
Ucebnice
- str. 78-79, precist a vypsat poznamky

Na co se zamérit

- které pfirodni latky patfi mezi lipidy

- v cem se liSi nasycené a nenasycené tuky (po chemické strance a vlivu na zdravi)
- zdroje tukl (nasycenych i nenasycenych) v pfirodé

- umét vysvétlit termin cholesterol

Pracovni sesit
- str.45,cv.1,3,5
Nepovinné
1) Podivat se na videa z cyklu ,,Jidlo s.r.0.” o zpracovani mléka a mléénych vyrobk
Kravin:

https://www.televizeseznam.cz/video/jidlo-s-r-o/mleko-a-mlecne-vyrobky-1-kravin-235972



mailto:jiri.svehla@zsvelesin.cz
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Zpracovani v mlékarné:

https://www.televizeseznam.cz/video/jidlo-s-r-o/mleko-a-mlecne-vyrobky-2-zpracovani-v-mlekarne-
235987

Vyroba masla:

https://www.televizeseznam.cz/video/jidlo-s-r-o/mleko-a-mlecne-vyrobky-3-maslo-235997

Vyroba eidamu:

https://www.televizeseznam.cz/video/jidlo-s-r-o/mleko-a-mlecne-vyrobky-4-eidam-236002

Vyroba tavenych syr(:

https://www.televizeseznam.cz/video/jidlo-s-r-o/mleko-a-mlecne-vyrobky-5-tavene-syry-236012

Biofarma:

https://www.televizeseznam.cz/video/jidlo-s-r-o/mleko-a-mlecne-vyrobky-6-biofarma-236017

2) Experimentdlné zkusit cviceni 4 na strané 45. Fotograficky zdokumentovat, popsat
postup a ziskat zavéry.

Pozn. pokud nemate k dispozici teplomér ve vhodném rozsahu, tak teplotu 70 °C
ziskate tak, ze date 2 dily vrouci vody a 1 dil vody o pokojové teploté. Teplotu 25 °C berte
jako pokojovou a misto teploty 0 °C pouZijte teplotu v lednici (byva 3-7 °C).

3) Vyrobte prepusténé maslo. Fotograficky zdokumentujte priibéh. Dale zkuste zjistit:
- co to vlastné je a jak se liSi od bézného masla:
- k ¢emu se vyuziva:

- v jihovychodni Asii se vyrabi tradi¢ni forma prepusténého masla z kravského nebo buvoliho
mléka. Jak se jmenuje?

4) Velbloud ve svém hrbu opravdu nema vodu, ale tuk. Pokud uslysite nékdy velblouda
béZet, hrby mu opravdu neévachtaji ani nesplouchaji © Pfesto je tento zdsobni tuk velmi
vyhodny. Zkuste vysvétlit, k ¢emu je tato zadsoba dobra? Dale vysvétlete, kde velbloud vezme
vodu, kdyZ nikde na pousti v jeho okoli neni. Jeho buriky v téle vodu potfebuji neustale
(stejné jako jiné Zivé organismy).

Napovéda: vysvétleni je biochemické, doporucuji dobre procist vySe uvedenou kapitolu.

Dobre vypracované ukoly 2,3,4 jsou za jednicku. Vysledky posilejte do 3.5.
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Hodina 2
Téma: Svét lipid kolem nds
Ucebnice:

- str. 80-81, precist a vypsat pozndmky
Na co se zaméfit

- vyznam tuku pro lidsky organismus
- co je to margarin/ztuzovany tuk
- coje to vosk (slovni popis bézného ¢lovéka, chemickou strukturou se nemusite
zabyvat), vyznamné vosky v pfirodé
Pracovni sesit
- str.46,cv.1,2,3

Nepovinné

1) Porad Jidlo s.r.o.

Jak se vyrabi oleje
https://www.televizeseznam.cz/video/jidlo-s-r-o/slunecnicove-a-repkove-oleje-236187

Jak se vyrabi jogurty
https://www.televizeseznam.cz/video/jidlo-s-r-o/jogurty-236407

2) Pracovni sesit, 46/5. Samotny Ukol doplrite o fotografie etiket jednotlivych jogurtd.
Vyberte jogurty od 4 rliznych vyrobcu.

3) Vysvétlete (lidové) tyto pojmy:
Vazelina

Vorvanovina
Lanolin

Dobre vypracované ukoly 2 a 3 jsou za jednicku. Vysledky posilejte do 3.5.

Hezky den. Jifi Svehla
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