9. AB, CH. 20-26.4.

Zdravim,

posildm materialy na dalsi tyden. Doufam, Ze se dati dobfe a pfirodopis je v pohodé. Kdyz by
byl néjaky zadrhel, dotaz ¢i problém, tak jako vidy:

1) poslat zpravu pres SkoluOnline

2) Poslat email na jiri.svehla@zsvelesin.cz

3) Nainstalovat Skype (lze i na chytrém telefonu), kde miZeme chatovat nebo mit videohovor.
Kontakt na Skype ziskate zadanim mého pracovniho emailu.

Kontrolni test

Mate za sebou jiz mésic domaci pripravy a bylo by dobré si ovéfit, co a jak jste zvladli.
V pfiloZzenych souborech naleznete kontrolni test na derivaty uhlovodik( (od halogenderivat(, po
karboxylové kyseliny). Test obsahuje pouze ty nejzakladnéjsi véci z téchto kapitol a hlavni body
z nazvoslovi.

Je na vas, jakym zplGsobem test udélate, tj. neni povinny. Z vyse uvedeného logicky vyplyva,
Ze test nebude hodnocen znamkou, ale mGzete mi ho samoziejmé poslat, ja ho zkontroluji a dam
k nému komentar.

1. hodina
Téma: Proc zralé ovoce voni
Ucebnice
- Str. 72-73, precist a vypsat pozndmky

Na co se zaméfit

- Ze kterych dvou latek je mozné pfipravit ester
- Cojetovonny ester a jaké ma vlastnosti
- Cojeto emulgdtor a k éemu se pouziva
- Vyznam kyseliny acetylsalicylové
- Coje to nitroglycerin a dynamit
Pracovni sesit

- Str.42,cv. 2,3
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Nepovinné
1) Naucit se princip esterifikace + vyplnit cviceni 42/1 v pracovnim sesité
2) Pracovni sesit, str. 42/4a 5

3) Provést a zdokumentovat experiment — Obsahuji rumové pralinky rum? Je mozné se s nimi opit?
Na experiment je potfeba mit aspon jednoduchy alkoholtester a (nékolik) baleni rumovych pralinek.
Mnoistvi pralinek, které je vhodné, aby Zak zkonzumoval, je Cisté na vas a vasich rodicich. Zaznam o
experimentu by mél obsahovat pomucky, postup, fotodokumentaci. Podivejte se také na slozeni
vyrobku. Co tika vyrobce?

4) Najdéte a vyfotte 5 potravin, které obsahuji emulgatory. U kazdé napiste, jaky emulgator tam byl
pouZzit.

2. hodina
Téma: Soli v ¢inské kuchyni a co je to vlastné mydlo

Obé dvé témata se tykaji soli, byt nékteré ¢asti maji charakter rozsifujiciho uciva, proto se
zamérte opravdu na to zakladni.

Ucebnice
- Str. 74-77, ptelist a vypsat poznamky

Na co se zaméfit

a) Kapitola soli v ¢inské kuchyni

- K cemu se pouzivd benzoan a glutaman sodny v potravinarstvi? Jaké maji zdravotni Gcinky ->
zde doporuéuji stranku www.ferpotravina.cz a nahofe vyuzit databazi ,,E¢ek”.

b) Co je to vlastné mydlo
- hydrofilni a hydrofobni ¢ast molekuly mydla (funkce, vysvétleni terminu)
- povrchové napéti
Pracovni seSit
- Str.44,cv.1,2,3,4
Nepovinné
1) Jak si spravné myt ruce — videonavod

https://www.youtube.com/watch?v=S uWpmlwvM&t=1s
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2) Zkuste porovnat sloZeni prostiedkd na myti. Vyberte si jeden typ vyrobku (napf. tekuté mydlo na
ruce nebo tfeba saponat na nadobi) a prozkoumejte etikety od péti riznych vyrobcl. Které latky maji
spole¢né? Zkuste vyhledat, k cemu spolecné latky slouzi. Zpracujte idedlné do tabulky.

3) Star se bofiéem mytl. AZ bude potfeba umyt mastné nadobi, vezmi jedinou kapku saponatu a
zkus s nim umyt co nejvétsi mnozstvi nddobi. Kolik kusti nddobi se podafilo umyt pouze s vyuZitim
jedné kapicky? Své vysledky zaznamenejte. MuzZete fotograficky zdokumentovat.

Spravné provedené ukoly 2 a 3 jsou hodnoceny jednic¢kou. Posilat mlzZete do 26.4.

Hezky den véem. Jifi Svehla.



